LUCERB

~ BARRA & MANTEL ~

s> FUR FEINSCHMECKER... em- DIREKT VON DER KUSTE...

* Schinken vom iberischen Eichelschwein 22,00€ * Knoblauch-Garnelen 19,90<€
+ Lendchen vom iberischen Eichelschwein 19,90€ + Stiicke von gebratenem Seebarsch mit Zitrone 16,00€
« Kiseteller aus der Sierra de Cadiz 15,20€ + (Gebratener Kabeljau mit Tomate und Ei  13,90€
+ Lucerito ibérico (Burger mit Chorizo-Gewiirz) 4.50€ + Thunfisch-Bauch mit Zwiebeln 21,00€

* WeiBBe Knoblauchcreme mit rohen Garnelen 8,00€ |

x Gemischter Kartoffelsalat mit mariniertem 9,20€
Thunfisch-Bauch und Chilischote

Fragen Sie nach den Fischgerichten des Tages |

+ Wilde Kartoffeln ,,nach Seemannsart* 7,50€
(KnoblauchsoBe, scharfe SoBe und Tintenfischsaft) e DIREKT AUS DER REGION
+ Schinken-Kroketten / 6 Stiick 9,00€

* Thunfisch-Zwiebeln-Kroketten / 6 Stiick 9,00€

%

Fleischkl6Be aus gereiftem Rindfleisch 12,00<
mit Steinpilz-Parmentier-Sofle

— « Backenfleisch vom Angus-Rind 19,00€
LN DL L e mit grilnem Pfeffer und Pfifferlingen

+ Salat mit Rucola, Birne, Rote Bete 13,50€ Gegrilltes Iberisches Flanksteak(ohne Knochen) 19,80€

%

*

und Thunfisch-Bauch « QGegrilltes gereiftes Rinderfilet 24.00€
* Salatherzen mit mariniertem Thunfisch-Bauch 8,20€ + Burger vom Holsteinrind 14,90<€
und Kurkuma-Vinaigrette
+ Marinierte Thunfischpastete 9,00
und Creme mit Niissen ., CGSERTS
+ Carpaccio mit gereiftem Picafia (Fleischscheiben) 17,50€
« Tatar aus roten Garnelen 16,00€ + Schokoladenbarren mit Haselniissen 6,50€
+ Sautierter Tintenfisch-Rogen mit cingelegten Zwicbeln  12,90€ + Brioche mit Nougat und Orangenkaramell 7,50€
* Avocado-Gemiise-Tempura, sautiert 16,90€ + Kéaseflan mit PX-Toffee 5,50€
mit Manzanilla « Zitronenkuchen mit Mandeln 6,50€
(Likérwein aus Sanlicar)
e EIER-, NUDEL- UND REISGERICHTE...
+ Artischockenherz mit Ei und Bacon 1290€
« Spiegeleier mit Riesengarnelen und Pommes 12,90€ Weinauswahl und
frites aus La Algaida (Gegend von Sanlticar) Kiiche mit tc'ig lich
+ Backenfleisch-Cannelloni mit 15,90€ wechselnden S peise n
Leberpasteten- und Pilzcreme
+ Spaghetti ,,nach Seemannsart* 17,00€
mit Tintenﬁsch-Rogen www.lucerosanlucar.com Scan this QR to read the menu

Fragen Sie nach den Reisgerichten des Tages |

Ldssig elegant

Folgen Sie uns in den sozialen Netzwerken 0

Brot 1,60 €/Portion - Allergen-Hinweise auf Anfrage - Preise inklusive Mehrwertsteuer



LUCERS

~ BARRA & MANTEL ~

An der Theke...

Lendchen vom iberischen Eichelschwein
5,90€

Kiise aus der Sierra de Cadiz
5,50€
Chicharrén de Cadiz
(Schweinebauch mit Zitrone und Kreuzkiimmel)
3,60€

Lucerito ibérico Burger mit Chorizo-Gewiirz)
4,50€

In Essig eingelegte Sardellen
4,25€

Focaccia mit in Essig eingelegten Sardinen
6,90<
Gemischter Kartoffelsalat mit mariniertem
Thunfisch-Bauch und Chilischote
3,50€

Sautierter Tintenfisch-Rogen mit eingelegten Zwiebeln
6,50€

Wilde Kartoffeln ,,nach Seemannsart
(KnoblauchsoBe, scharfe SoBe und Tintenfischsaft)

7,50€

Kroketten-MiX (mit Schinken und mit Thunfisch und Zwiebeln)
6,00€/ 4 portion

Stiicke von gebratenem Seebarsch mit Zitrone
16,00€

Burger vom Holsteinrind
14,90<

Werfen Sie auch einen Blick auf unsere Tageskarte

Ldissig elegant

Allergen-Hinweise auf Anfrage - Preise inklusive Mehrwertsteuer



